
クレンリネスの原則

Ｃｌｅａｎ（清潔な）

Ｃｌｅａｎｌｉｎｅｓｓ（清潔、きれい好き）
一点の曇りもなくピカピカに磨き上げる

クレンリネス
１．お客様の信頼の獲得
２．衛生レベルの相対性向上
３．建物・設備の寿命を延ばす
　　　　　（経費の適正化）

清掃の原則
１．拾う ⇒ 掃く ⇒ 洗う ⇒ 拭く ⇒ 磨く
２．高所 ⇒ 低所
３．清潔区 ⇒ 汚染区
４．『清掃用具』と『洗剤』を正しく使う

清掃スケジュール

従業員で役割分担し清掃作業を行う。
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